
スキレット
Skillet

熱々のワンプレートから

一人ずつのカフェスタイルにも

ピッタリな２サイズ展開。

直火や IH 調理器具はもちろん

オーブンでもご使用いただけます。

料理をおいしく

仕上げることに

こだわった

スキレットシリーズ



グッドプラス スキレット 15

( 木製台付 )

サイズ：約２６０(W)×１６５(D)×４５(H)ｍm

素材：【本体】鉄鋳物、【木製台】竹

JAN:4549092001077
グッドプラス スキレット 18

( 木製台付 )

サイズ：約３０５(W)×２００(D)×５０(H)ｍm

素材：【本体】鉄鋳物、【木製台】竹

JAN:4549092001046

木製台サイズ

約１６０(W)×１６０(D)×１５(H)mm

木製台サイズ

約１９０(W)×１９０(D)×１５mm

持ち運びやすい
１５cmと１８cmは
アウトドアでも

大活躍間違いなし！

【選べる２サイズ】
１５cm：目玉焼き、ハンバーグ、アヒージョ etc.

１８cm：ステーキ、餃子、パエリア、オムレツ etc.

便利な天然木（竹）の木製台がセットだから
出来立ての料理をそのままテーブルへ。

【鉄鋳物製フライパン スキレット】

https://www.apollo-apj.com

〒115-0045　東京都北区赤羽 1-67-55 JPE 赤羽７F
TEL　03-6806-7856　FAX　03-6806-7866
E-mail　info@apollo-j.co.jp

＜用途に合わせて選べる２サイズ展開＞

スキレット
Skillet

・美味しく仕上がる
・使いやすく扱いやすい　
・機能性が高い

　　　  　【こだわり POINT】

①錆びにくい焼付け塗装仕上げ

②こだわりの深さと側面の角度で油も飛び散りにくい

③丁寧に研磨された滑らかな表面加工で扱いやすい


